


lndische Spezial Getranke (;;{]koholfrei)

Lassi (/eicht sii&liches schaumiqes Joqhurtqetrank) ¼ I ©® 

Mango-Lassi (Joqhurtqetrank mit Jv(anqosaft) ¼ I ©® 

Nimbu Pani (Soda mit frisch qepresster Z.itrone) 0,25 I 

Nimbu Pani (Soda mit frisch qepresster Z.itrone) 0,5 I 

Mango Juice ¼ I 

Aperitifs & Cocktails 
Klarer indischer Mangoschnaps 4cl 

Mango-Vodka 

Mango-Gin 

Royal India Cocktail 

( Campari, Jv(anqo Juice, mit Sekt aufqefiillt, mit Z.itronenscha/e) 

Koh-i-noor Cocktail 

(Sekt mit Apricot Brandv, Blue Cura�ao Liko'r und Jv(anqo Juice) 

Mango-Sekt 

Glas Sekt 

Campari-Soda 

Campari-Orange 

Gin-Tonic 

Screw Driver (Vodka mit Oranqensaft) 

Bacardi-Cola 

€ 4,20 

€5,20 

€3,20 

€4,90 

€4,20 

€5,20 

€8,90 

€8,90 

€ 8,90 

€ 8,90 

€7,90 

€ 7,90 

€ 7,90 

€8,90 

€ 8,90 

€ 8,90 

€9,90 



Suppen / Soups 
3. Tomatencremesuppe ©

Tomato Cream Soup

4. Mulligatawny-Suppe
Sildindische Masurlinsensuppe mit Zitronenscheibe
Mulligatawnv Soup - South Indian curried lentil soup with a touch oflemon.

Vorspeisen / Starters 

€5,50 

€5,90 

€4,50

€ 6,90 

€ 8,90

€8,90 

€ 8,90

9. Papadam 2 Stk. @

J{auchdilnne wilnige knusprige gero'stetes J]aden aus linsenteig mit Dips
:Xoasted thin spiced bread made from lentil dough with Dips (2 pieces)

10. Samosa (vegetarisch)@

Blatterteigtasche, gefiillt mit pikant gewilrzten Erdapfeln u. Erbsen,
dazu Tamarinsauce
Dough triangle. stuffed with spiced potatoes and peas. with tamarin sauce

11. Chicken Kanti ©

Marinierte J{ilhnerfilets, angebraten mit Zwiebel u. Tomaten
Marinated chicken fi/ets, sauted with onions and tomatoes.

12. Onion Pakora

Gebackene Zwiebelringe, gewendet in Xichererbsenmehl, auf indische .Art
Onion rings dipped in gram flour and deep fried.

13. Cheese Pakora @

J{ausgemachter indischer J{ilttenkase in Xichererbsenmehl getaucht und gebacken
J{omemade indian cottage cheese dipped in gram flour and deep fried.

14. Mixed Starter©
Teller mit Chicken Xanti, Onion 'Pakora u. Cheese 'Pakora
Plate with Chicken Xantl, Onion 'Pakora and Cheese 'Pakora

€ 14,90 



J{iihnergerichte / Chicken Dishes 

20. Chicken Shahi Korma ©®
Duftiqe J{uhnerfilets in milder aromatischer Currvsauce
Exotic chicken filets in aromatic mild currv sauce.

21. Chicken Curry Madras (Scharf)©
J{uhnerfilets in Schrafer Currvsauce
Chicken filets In spiced hot currvsauce.

22. Chicken Makhni / Butter Chicken © ®

Marinierte qeqrillte J{uhnerfilets in ko'stlich Tomaten-Xahm-Currvsauce
Marinated qrilled chicken filets in a delicious rich tomato-cream currvsauce.

23. Chicken Tikka Masala ©
Geqrillte, marinierte J{uhnerfilets in Xraftiqer Currvsauce
Marinated, qrilled chicken filets in a rich qravv.

24. Chicken Paalak ©

J{uhnerfilets. fetn qewurzt. mtt qero'stetem Sptnat
Chicken filets, fine spiced, with sauted spinach.

€ 16,90

€ 16,90

€ 18,90 

€ 18,90

€ 16,90

25. Mirchi Chicken© € 17,90

Tein marinierte J{uhnerfilets, anqebraten mit Zwiebeln, Tomaten u. 'Paprikas - sehr scharfi
Marinated chicken cubes sauted with onions, tomatoes and paprica - verv hot!

26. Tandoori Chicken ( aus Tandoort-Ofen) © € 22,90

:,Utt Gewurz.en und Xrautern marinierte J{uhnerteile, Im J{olz.kohlenofen qeqrillt,
serviert mit Basmatt-Xets und Salatqarnitur.
Chicken, marinated with different spices and qrilled on wood charcoal,
served with Basmati rice and qarntshed with salad.

27. Tandoori Chicken Tikka (aus Tandoort-Ofen) ©
Marinierte J{uhnermedail/ons am Spiels im J{olz.kohlenofen qeqrillt,
serv!ert m!t Basmatt-Xets und Salatqarnitur.
Marinated chicken filets on a pike qrilled on wood charcoal fire,
served with Basmati rice and qarntshed with salad .

.AufWunsch wurz.en wtr die Spetsen scharf 
On a wish, we can spice up the food hot. 

€ 23,90



Lammqerichte / Lamb Dishes 

30. Lamb Shahi Korma ©®
Z.arte Cammstilcke in milder aromatischer Currvsauce
Tender lamb cubes in aromatic mild currv sauce.

31. Lamb Curry Madras (Schad) ©
Z.arte Cammstilcke in in Scharfer Xraftiqer Currvsauce
Terder lamb cubes in spiced hot currv sauce.

32. Lamb Paalak ©
Z.arte aromatischer Cammstilcke mit qerostetem Spinat.
Tender aromatic lamb chunks with sauted spinach.

Meeresqerichte / Sea Tood 

40. Fish Korma @© ®
Xabeljaufilet in milder aromatischer Currvsauce
Xabe/jau pieces in aromatic mild currv sauce.

41. Fish Curry@©
Xabe/jau In wiln.tqer Currvsauce / Xabe/jau pieces in spiced currv sauce.

€ 23,90 

€ 23,90 

€ 23,90 

€ 19,90 

€ 19,90 

42. Chilli Fish@© € 19,90 
Xabe/jaufilet. anqebraten mit Z.wiebeln Tomaten und 1'aprikascheiben- sehr scharf! 
Xabeljau pieces. sauted with onions. tomatoes. paprica - verv hot! 

43. Prawn Korma ®©®
:R-.iesen Carne/en ( ohne Schale) in milder aromatischer Currv Sauce
Xinq Prawns in aromatic mild currv sauce.

44. Prawn Curry @(c;)
:R-.iesen Carne/en (ohne Scha/e) in Currvsauce / Xinq 1'rawn in currv sauce.

45. Prawn Mirchi ®©
:R-.iesenqarne/en ( ohne Scha/e), anqebraten mit Z.wiebeln.
Tomaten und 1'aprikascheiben - sehr scharf!
Xinq Prawns, sauted with onions, tomatoes, paprica - verv hot!

€ 24,90 

€ 24,90 

€ 24,90 

46. Tandoori Prawn (aus Tandoor!Ofen) ®© € 28,90 
Marinierte :R-.iesenqarnelen ( ohne Schale), am Spiels in J{olzkohlenofen qeqrillt,
serviert mit Basmati-Xeis und Sa/atqarnitur.
Marinated Xinq Prawns qrilled on wood charcoal.
served with Basmatl rice and qarnished with salad.



Birvanis -Xeisgerichte der Maharadschas 

50. Chicken Biryani ©®

Gebratener, edler indischer Basmati-Jleis mit J{uhnerfilets, fein qewilrzt 
fried Indian Basmati rice with fine spiced chicken filets. 

51. Lamb Biryani ©®

Gebratener, edler indischer Basmati-Jleis mit lammfilets, fein qewilrzt 
fried Indian Basmati rice with fine spiced lamb.

52. Vegetable Biryani ©®
Gebratener, edler indischer Basmati-Jleis mit Mischqemiise und
hausqemachtem indischen Trischkiise, fein qewilrzt.
fried Indian Basmati rice with fine spiced mixed
veqetables and homemade cottaqe cheese.

53. Prawn Biryani ®©®
Gebratener, edler indischer Basmati-Jleis mit Jliesenqarne/en, fein qewilrzt
fried Indian Basmati rice with fine spiced Xinq prawns.

€ 20,90 

€ 26,90 

€ 19,90 

€ 28,90 

Wir empfehlen besonders !We especiallv recommend 

60. Koh-i-noor Platte f'zir 2. Personen /for 2. Persons @©® € 59,90 

-Suppe:
Mulliqatawnv Suppe mit indischem J\/aan-Brot
- J{auptspeise
Chicken Xorma - lamb Currv- Mixed 17eqetables - qewilrziqe Erdiipfel mit B/attspinat
serviert mit Basmati-Jleis. 

- J\/achspeise:
Guiab Jamun (warm)

-Soup:
Mulliqatawnv soup with J\/aan bread

- Main Course:
Chicken Xorma - lamb Currv- Mixed 17eqetables - Sauted potatoes with spinach.
served with Basmati rice. 

-Dessert:
Guiab Jamun (warm)

'Preise inklusive al/er ;f.bqaben - 'Prices include all taxes



lleqetarische Spezialitaten I lleqetarian Specialities 

10. Mixed Vegetables
Xurz. anqebratenes qemischtes frisches Gemiise, fein qewiint 
Sauted mixed -fresh veqetables. fine spiced.

71. Vegetables Korma ©®
frisches Gemiise in milder aromatischer Currvsauce
ftesh veqetables in mild currv sauce.

12. Paneer Makhni ©®
J{ausqemachter indischer J{iittenkiise in einer kraftiqen Butter-Tomatensauce
J{omemade cottaqe cheese in a rich butter-tomato sauce.

73. Matar Paneer©®
Gediinstete Erbsen in Currvsauce mit hausqemachtem indischem J{iittenkiise
Green 'Peas and cubes of homemade cottaqe cheese In currv sauce.

€ 16,90

€ 16,90

€ 17,90

€ 17,90

74. Malai Kofta ©® € 17,90
Biillchen aus indischem J{iittenkiise und Gemiise in milder aromatischer Currv-Sauce 
Balls of homemade cottaqe cheese and veqetables in a mild aromatic currv sauce. 

75. Paalak Paneer ©®
Delikater hausqemachter indischer J{iittenkiise, qebacken mit Blattspinat.
Delicious cubes of homemade cottaqe cheese, sauted with spinach.

76. Alu Gobhi
Gebratene, aromatisch qewiirzte Erdiipfel und Xarfiol
Cauliflower and potatoes sauted with aromatic spices.

€ 17,90

€ 15,90

77. Paneer Mirchi ©® € 17,90
f'ein marinierte J{iittenkiise anqebraten mit Z.wiebeln, Tomaten u. 'Paprikas - sehr scharfi 
Marinated J{omemade cottaqe cheese cubes, sauted with onions, tomatoes and paprica -verv hot! 

78. Alu Paalak ©
.Aromatisch qewiirzte Erdiipfel und Blattspinat. 
'Potatoes and spinach sauted with aromatic spices.

79. Dal Makhani ©
Ein reichhaltiges & cremiges northindisches 
Linsengericht aus einer Kombination von Linsen. 
A   rich      &    creamy     North     Indian     lentil     dish       made 
with     a      combination    of      lentils.

.AufWunsch wiirzen wtr die Spelsen scharf. 
On a wish, we can spice up the food hot. 

€ 15,90

€ 15,90



Bei/agen / Side Dishes 

90. lndischer Basmati-Reis
Indian Basmati rice.

€3,20 

91. Roti (frisch aus Tandoori-Ofen)@ € 2,80 

Brot aus selbstqemahlenem ;R..oqqenmehl. /Bread made ofrve flour -from the tandoor 

92. Butter-Roti (-frisch aus Tandoori-Ofen) @© 
Brot aus selbstqemahlenem ;R..oqqenmehl mit Butter bestrichen.
Bread made ofrve flour from the tandoor spread with Butter.

€ 2,90 

93. Naan (-fr/sch aus Tandoori- Ofen) @© € 4,20 

Delikates fladenbrot aus Weiz.enmehl. /Delicious wheat flour bread -from the tandoor. 

94. Butter-Naan (-fr/sch aus Tandoori- Ofen) @© 
Delikater Bliitterteiq-Naan mit Butter bestrichen.
Delicious puff paste Naan spread with butter.

95. Garlic Naan (fr/sch aus Tandoori-Ofen) @©
Gebackenes delikates fladenbrot aus Weiz.enmehl bestrichen mit Xnoblauch
Delicious wheat flour bread spread with qarlic.

96. Cheese Naan (frisch aus Tandoori-Ofen) @©
Delikates fladenbrot aus Weiz.enmehl, qefiJ.llt mit indischem J{ilttenkiise.
Delicious Naan Bread stuffed with homemade cottaqe cheese.

97. Lacha Paratha Tandoori (fr/sch aus Tandoori- Ofen)@@
Bliitterteiqfladen aus ;R..oqqenmehl mit Butter bestrichen.
'Puff1'aste bread made of rve flour spread with butter.

98. Raita Mix ©
Wilrziqes Joqhurt mit Gurken, Tomaten u. Zwiebel
Aromatic voqhurt with cucumber, tomatoes and onions.

99. Joghurt ©
Voqhurt

100. gemischter Salat
Mixed Salad

101. Onion Salad

€ 4,90 

€4,90 

€5,90 

€ 4,90 

€4,90 

€3,20 

€4,90 

€2,90 



Desserts 

101. Guiab Jamun 2 Stk. (warm) @©

Gebackene indische Topfenbcillchen in aromatischem Sirup mit Xosenwasser.

Brown deep fried Indian cheese-balls in svrup with rosewater.

102. Gaajar Halva ©®

Warmes Dessert aus Xarotten, Milch, Butter, Mandeln, 'Pistazien und Xahm

Warm dessert prepared with carrots, milk, butter, almonds, pistachios and cream.

103. Mango-Creme©®

Tee/Xaffee 

Kannchen Tee (fur 1 'Person) 

Griiner Tee - ftuchtetee -Xrciutertee -Xamillen Tee

Kannchen Chai ( Masala Milch-Tee) (fur 1 'Person) © 

mlt einer Mtschunq aus Z.imt und Xardamom 

Kleiner Cafe 

GroBer Cafe 

Melange@ 

€5,90 

€ 6,90 

€ 5,90 

€ 4,90

€5,50 

€ 3,40 

€5,20 

€4,90 



Biere /Beers@@ 

Zipfer (vom Tass) 0,3 I 

Zipfer (vom Tass) 0,5 I 

Radler (Bier mit ;;(.Jmdudler) 0,3 I 

Radler (Bier mit.Almdud/er) 0,5 I 

lndisches Bier/ Indian Beer ,,Kingfisher" Fl. 0,33 I 

Alkoholfreies Bier/ Alcohol-free Beer Fl. 0,33 I 

Brande - Cikore

Chivas Regal 4cl 

Jonnie Walker - Black Label 4cl 

Gin, Wodka 4cl 

Bacardi 4cl 

Klarer indischer Mangoschnaps 4cl 

Sekt 

Henkel trocken, Fl. 0,75 I 

€ 4,20 

€5,40 

€ 4,20 

€5,40 

€ 4,90 

€ 4,20 

€7,90 

€7,90 

€ 6,90 

€ 6,90 

€5,20 

€ 36,00 



Weine /Wines @

Weine aus der Bouteille - Weiss/White 1/81 Fl. 0,751 

Gruner Veltliner Kamptal DAC Stein 
Weingut Jurtschitsch, Canqenlois / Xamptal 
'Pfeffriq wiJrziqer Veltliner - trocken 

Gelber Muskateller 
Welngut J{ess. J{ohenruppersdorf /Welnvlerte/ 
Viel fiucht und blumiqe Noten - fruchtsiits 

€5,20 € 30,90

€5,20 € 30,90

Weine aus der Bouteille - Xot / Xed 1/81 Fl. 0,751 

Pinot Noir 
JohanneshofXelnslch, Taddendorf7 N1ederosterrelch. 
E/eqant mit Noten nach Erdbeeren - trocken 

Cabernet Sauvignon 

€5,20 € 30,90

€5,20 € 30,90
Welnqut Johann Schelblhofer. Andau /Neusled/ersee 
Xraftvoll und herzhaft, mit passenden fiuchtschmelz - trocken 

-----------, I 
WeiBwein Gespritzt 1/4 I € 4,20 I 

I White Wine mixed with sparkltnq Soda Water 
___________ J 

-----------, 
I Rotwein Gespritzt 1/41 € 4,20 I 
I Xed Wine mixed with sparkltnq Soda Water 
___________ J 



.Alkoholfreie Getranke / Soft Drinks 

Coca Cola, Cola Zero, Sprite (Fl. 0,331) 

Orange Juice, Apfelsaft, Almdudler 1/4 I

Orange Juice-, Apfelsaft-, Almdudler gespritzt 1/4 I 

Orange Juice-, Apfelsaft-, Almdudler gespritzt 1/2 I 

Tonic Water (Fl. 0,2 I} 

* Fanta 1/4 I

* Sodawasser 1 /4 I

Mineralwasser mlt Xohlensciure / Stlll (Fl. 0,33 I)

Mineralwasser mlt Xohlensciure / St!ll (Fl. 0, 75 I}

Jlllergeninformation 
Glutenhaltiqes Getreide @ 

Xrebstiere ® 
El@ 

ftsch@ 
Erdnuss ® 

Soja (J) 
}v{ilch od. Lactose © 

® Schalentriichte 
© Sellerie 
@ Senf 
@ Sesam 
@ Sulfite 
® Lupinen 
® Weicht/ere 

€ 4,20 

€ 3,60 

€2,90 

€5,40 

€3,90 

€ 2,90 

€ 2,20 

€ 3,80 

€ 6,90 

** .A.spartam, .A.cesulfamsalz 

Umfassende lnformationen unter: www.allerqeninfo.at 

Dips am Tisch: 
Manqo Chutney 0®©®®  Green Chilli Chutney (Scharf) Mixed Pickle ® 




